
さ
ん
ま
の
漁
獲
量
が
急
激
に
減
り
、店
頭
の
さ

ん
ま
も
小
ぶ
り
で
細
く
な
っ
て
い
る
。熊
野
で
利

用
さ
れ
て
き
た
、北
の
海
域
か
ら
南
下
し「
脂
が

落
ち
て
身
の
し
ま
っ
た
細
さ
」で
は
な
い
。北
海
道

や
三
陸
で
と
れ
た
さ
ん
ま
が
す
で
に
痩
せ
て
い
る

の
だ
。

「
熊
野
の
食
べ
方
に
は
逆
に
い
い
ね
」と
皮
肉
が

聞
か
れ
る
ほ
ど
痩
せ
た
最
近
の
さ
ん
ま
。そ
し
て

も
う
何
年
も
熊
野
灘
沖
で
さ
ん
ま
が
と
れ
て
い

な
い
。不
漁
と
小
型
化
の
原
因
は
、温
暖
化
の
た

め
さ
ん
ま
の
分
布
域
が
日
本
沿
岸
か
ら
離
れ
餌

条
件
が
よ
く
な
い
沖
合
に
移
っ
た
か
ら
な
ど
と

考
え
ら
れ
て
い
る
。

さ
ん
ま
漁
は
熊
野
発
祥
で
発
展
し
た
と
い
わ

れ
、熊
野
の
主
要
漁
獲
物
で
あ
っ
た
。漁
船
に
さ

ん
ま
を
あ
ふ
れ
る
ほ
ど
満
載
し
た
昭
和
初
期
の

水
揚
風
景
が
那
智
勝
浦
町
史
に
載
っ
て
お
り
、次

の
よ
う
に
伝
え
て
い
る
。

「
正
月
の
迫
る
こ
ろ
山
村
の
主
婦
た
ち
が
担
ぎ

さ

ん

ま

籠
を
か
つ
い
で
夕
方
秋
刀
魚
漁
船
の
帰
る
勝
浦

港
へ
行
き
、秋
刀
魚
を
買
っ
て
帰
っ
た
。高
津
気
辺

り
で
は
家
に
帰
り
着
く
の
は
夜
中
の
12
時
近
く

な
っ
た
が
、無
塩
の
秋
刀
魚
の
目
玉
に
尻
尾
を
差

し
込
ん
で
丸
め
た
形
の
も
の
を
炭
火
で
焼
い
て
食

べ
る
味
は
格
別
だ
っ
た
。大
部
分
は
塩
に
し
て
四

斗
樽
に
重
石
を
し
て
詰
め
込
み
、６
月
の
田
植
こ

ろ
ま
で
農
家
の
重
要
な
た
ん
ぱ
く
源
で
も
あ
っ

た
。こ
れ
を
ツ
ボ
ギ
リ
と
いっ
た
」。

こ
こ
に
書
か
れ
た
さ
ん
ま
の
塩
漬
け
に
つ
い
て
、

昭
和
初
期
〜
20
年
代
生
ま
れ
の
方
に
聞
い
た
。

「
さ
ん
ま
を
背
開
き
に
し
、は
ら
わ
た
と
骨
を

取
り（
ま
た
は
骨
を
取
ら
ず
）塩
を
し
た
も
の
が

ツ
ボ
ギ
リ
で
、一
晩
〜
２
、３
日
経
っ
た
塩
焼
き

が
お
い
し
い
」（
熊
野
川
町
、24
年
生
）。さ
ん
ま
は

ア
シ
が
早
い
た
め
当
時
の
魚
の
行
商
も
山
村
に

は
は
ら
わ
た
を
取
っ
た「
ツ
ボ
ギ
リ
で
売
っ
て
い
た

の
で
は
な
い
か
」と
い
う
。ツ
ボ
は
は
ら
わ
た
を
指

す
と
考
え
ら
れ
る
。本
宮
で
は
今
も「
ツ
ボ
ギ
リ
」

の
名
で
売
って
い
る
そ
う
で
あ
る
。

「
ツ
ボ
ギ
リ
」の
名
称
は
那
智
勝
浦
や
太
地
で

は
聞
い
た
こ
と
が
な
い
、知
ら
な
い
、と
の
こ
と
で

あ
っ
た
。し
か
し
塩
漬
け
は
記
憶
に
あ
っ
た
。

「
樽
に
さ
ん
ま
を
内
臓
を
除
か
ず
丸
ご
と
塩

漬
け
し
た
。さ
ん
ま
、塩
、さ
ん
ま
と
重
ね
塩
で
ゴ

ロ
ゴ
ロ
に
し
た
塩
漬
け
は
田
植
え
を
越
え
て
夏
頃

ま
で
食
べ
た
。そ
の
頃
に
は
身
は
昔
の
塩
辛
い
塩

鮭
の
よ
う
に
な
っ
て
い
た
」（
那
智
勝
浦
町
二
河
、

22
年
生
）。

う
お
ば
ち

「
さ
ん
ま
を
丸
ご
と
魚
鉢
に
塩
漬
け
し
た
。塩

１
貫
目
に
さ
ん
ま
40
〜
50
本
入
れ
漬
け
た
」（
太

地
町
、５
年
生
）。魚
鉢
は
長
さ
60
㌢
、深
さ
25
㌢

ほ
ど
の
小
判
型
の
蓋
付
き
木
桶
で
軽
く
重
し
を

し
た
。こ
の
塩
さ
ん
ま
を「
目
玉
に
尻
尾
を
突
っ
込

ん
で
炭
火
で
焼
い
た
」。丸
め
る
焼
き
方
は
母
が

三
重
県
出
身
の
方
の

記
憶
に
も
あ
っ
た
。丸

め
た
背
中
か
ら
焼
く

と
は
ら
わ
た
が
上
に

な
り
、熊
野
に
下
る

頃
の
さ
ん
ま
は
卵
を

持
っ
て
い
る
の
で
そ
の

卵
が
焼
け
す
ぎ
ず

「
う
ま
い
」。丸
め
る
の

は
コ
ン
パ
ク
ト
か
つ
お

い
し
い
焼
き
方
だ
っ
た

の
だ
。

さ
ん
ま
を
背
開
き
に
し
た
ぬ
か
漬
け
も
聞
か

れ
た（
那
智
勝
浦
町
高
津
気
、15
年
生
）。太
地
で

は
丸
ご
と
さ
ん
ま
の
ぬ
か
漬
け
だ
っ
た
。地
物
で

は
な
い
脂
の
の
っ
た
さ
ん
ま
の
場
合
、塩
漬
け
で

は「
脂
ぎ
る
か
ら
」ぬ
か
漬
け
に
し
た
。

一
口
に
熊
野
と
言
っ
て
も
山
間
と
沿
岸
地
域

で
は
利
用
の
し
方
に
違
い
が
あ
っ
た
。

家
に
冷
蔵
庫
が
な
い
時
代
の
さ
ん
ま
の
加
工

法
だ
。尽
き
る
こ
と
な
く
語
ら
れ
た
記
憶
の
中
の

さ
ん
ま
話
。熊
野
灘
か
ら
姿
を
消
し
た
さ
ん
ま
は

再
び
戻
って
く
る
の
だ
ろ
う
か
。

■
立
て
塩
の
方
法

《
材
料
》▽
水
…
５
０
０
㏄
▽
塩
…

大
さ
じ
１
＝
約
１５
㌘（
海
水
の
塩

分
濃
度
く
ら
い
）▽
さ
ん
ま
…
適

量《
作
り
方
》

①
水
に
塩
を
し
っ
か
り
溶
か
し
入

れ
る
。

②
さ
ん
ま
を

①
に
漬

け
、冷
蔵

庫
で
半
日
〜
一
晩
寝
か
す
。

③
キ
ッ
チ
ン
ペ
ー
パ
ー
で
し
っ
か
り

水
分
を
拭
き
取
り
そ
の
ま
ま
焼

く
。

＊
立
て
塩
で
生
臭
み

が
取
れ
う
ま
み
が
増

す
。開
き
で
も
切
り

身
で
も
で
き
る
。

さ
ん
ま
の
炊
き
込
み
ご
飯

食
欲
が
増
す
お
ふ
く
ろ
の
味

中
谷
和
志

《
材
料
》▽
さ
ん
ま
…
３
尾
▽
米
…

３
合
▽
し
ょ
う
が
…
１
片
▽
し
ょ

う
ゆ
薄
口
、濃
口
…
各
大
さ
じ
１

▽
酒
…
大
さ
じ
３
▽
み
り
ん
…
大

さ
じ
３
▽
だ
し
昆
布
…
１０
㌢
四
方

《
作
り
方
》

①
さ
ん
ま
を
３
枚
に
お
ろ
し
骨
も

取
り
焼
い
て
お
く（
生
で
も
よ
い

が
焼
く
と
香
ば
し
さ
が
出
る
）

②
米
、調
味
料
全
部
、水
を
３
合
の

目
盛
り
ま
で
、千
切
り
生
姜
、だ

し
昆
布
、焼
き
さ
ん
ま
を
入
れ

炊
飯
器
で
炊
く
。

③
炊
き
あ
が
っ
た
ら
昆
布
を
取
り

出
し
、混
ぜ
て
で
き
あ
が
り
。

＊『
Ｋｕｍａｎｏ
食
と
農
の
学
校
レ
シ

ピ
集
』湯
崎
真
梨
子
編
よ
り
抜
粋

■
次
回
は
11
月
23
日（
土
）
付
掲
載
予
定

さ
ん
ま
の
塩
焼
き

立
て
塩
で
も
ふ
り
塩
で
も

塩
で
引
き
出
す
魚
の
う
ま
み

塩
さ
ん
ま

豊
か
だ
っ
た
熊
野
の
さ
ん
ま
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