
「
今
朝
し
ら
す
漁
船
が
出
ま
し
た
よ
」。５
月

半
ば
の
早
朝
、和
歌
浦
漁
港
の
し
ら
す
屋
さ
ん
か

ら
電
話
が
あ
っ
た
。急
い
で
漁
港
に
向
か
っ
た
。

し
ら
す
の
旬
は
春
と
秋
の
２
回
あ
り
、３
〜
５

月
は
春
し
ら
す
の
最
盛
期
だ
。前
日
の
日
曜
日
は

和
歌
浦
漁
港
の
交
流
施
設「
お
っ
と
っ
と
広
場
」で

朝
市
が
開
か
れ
、地
元
で
と
れ
た
新
鮮
な
魚
介

類
を
求
め
る
人
で
ご
っ
た
返
し
て
い
た
と
い
う

が
、こ
の
日
は
早
朝
の
た
め
静
か
。し
か
し
、広
場

に
隣
接
す
る
漁
師
さ
ん
直
営
し
ら
す
屋
さ
ん
の

加
工
所
で
は
す
で
に

ゆ
で
が
始
ま
り
、店
の
前

に
は
し
ら
す
が
干
さ
れ
て
い
た
。

紀
伊
水
道
に
面
し
た
和
歌
浦
湾
、湯
浅
湾
、田

辺
湾
な
ど
和
歌
山
県
は
全
国
有
数
の
し
ら
す
の

産
地
だ
。し
ら
す
は
イ
ワ
シ
類
の
稚
魚
の
こ
と
で

乾
燥
の
度
合
い
に
よ
り「

あ
げ
」「
シ
ラ
ス
干
し

（
干
し
し
ら
す
）」「
ち
り
め
ん
」と
製
品
名
が
変

わ
る
。
あ
げ
し
ら
す
は
水
揚
げ
し
た
し
ら
す

を
さ
っ
と
塩
ゆ
で
し
、水
分
を
切
り
粗
熱
を
取
っ

た
だ
け
の
も
の
で
、ち
り
め
ん
じ
ゃ
こ
と
は
全
く

異
な
る
風
味
を
持
つ
。漁
師
さ
ん
の
た
え
な
る
発

明
品
で
は
な
い
だ
ろ
う
か
。

ゆ
で
の
手
順
は
全
て
が
手
作
業
だ
。た
っ
た

今
水
揚
げ
さ
れ
、水
洗
い
し
た
生
し
ら
す
を
塩

水
が
沸
騰
し
た
大
鍋
に
入
れ
る
。ゆ
で
時
間
は
約

２
分
。ザ
ル
を
つ
け
左
右
に
揺
す
り
な
が
ら
し
ら

す
を
す
く
う
。す
く
い
上
げ
た
し
ら
す
は
速
や
か

に
風
に
当
て
水
分
を
落
と
す
と

あ
げ
し
ら
す

の
で
き
あ
が
り
。も
う
も
う
と
し
た
湯
気
の
中
で

作
業
は
淡
々
と
進
め
ら
れ
て
い
た
。

「
は
い
」と
お
か
み
さ
ん
が
手
の
ひ
ら
に

あ

げ
し
ら
す
を
入
れ
て
く
れ
た
。ふ
っ
く
ら
と
や
わ

ら
か
い
生
ま
れ
た
て
の

あ
げ
。と
て
も
優
し
い

味
だ
。

店
の
外
で
は

ゆ
で
し
た
真
っ
白
い
し
ら
す
が

広
げ
ら
れ
、港
の
天
日
の
下
に
敷
き
詰
め
る
よ
う

に
乾
か
さ
れ
て
い
た
。ゆ
で
る
と
白
く
な
る
か
ら

し
ら
す（
白
子
）、干
し
て
い
る
光
景
が
白
い
石
を

し
ら

す

敷
き
詰
め
た
奉
行
所
の
お
白
州
に
似
て
い
た
か

ら
し
ら
す
、と
の
説
が
あ
る
。そ
れ
ほ
ど
に
白
い
。

港
で
は
次
の
船
が
帰
っ
て
水
揚
げ
作
業
が
行

わ
れ
て
い
た
。こ
こ
で
の
し
ら
す
漁
は
２
隻
の
網

船
と
誘
導
船（
運
搬
船
）が
チ
ー
ム
を
組
み
、袋

ふ
な
び
き
あ
み

状
の
網
を
引
き
魚
を
と
る
船
曳
網
漁
法
だ
。網

を
引
く
時
間
は
１
時
間
〜
１
時
間
半
ほ
ど
。と
っ

た
魚
は
運
搬
船
が
急
い
で
港
に
運
び
、港
で
は
漁

師
の
家
族
ら
が
待
ち
手
際
よ
く
水
揚
げ
し
て
い

く
。そ
し
て
、浜
の
加
工
所
へ
。ピ
チ
ピ
チ
と
跳
ね

る
銀
色
に
輝
く
透
明
の
し
ら
す
は
１０
数
分
後
に

は
ふ
わ
ふ
わ
の
真
っ
白
い

あ
げ
し
ら
す
に
生
ま

れ
変
わ
る
。浜
か
ら

へ
、い
か
に
短
時
間
で
作

業
を
始
め
る
か
、し
ら
す
は
時
間
が
命
だ
。

和
歌
山
県
人
は
し
ら
す
を
よ
く
食
べ
る
。生

産
、消
費
量

と
も
全
国
ト

ッ
プ
ク
ラ
ス

で
、家
庭
の

消
費
量（
家

計
支
出
）は

度
々
全
国
１

位
に
も
な
っ

て
い
る（
総

務
省
家
計
統

計
）。２０

２
４

年
度
の
春
し
ら
す
の
親
で
あ
る
カ
タ
ク
チ
イ
ワ

シ
の
日
向
灘（
宮
崎
県
）〜
紀
伊
水
道
に
お
け
る

１
〜
３
月
の
産
卵
量
は
１４
兆
粒
で
あ
っ
た
と
水

産
研
究
所
の
報
告
に
あ
る
。こ
の
想
像
を
超
え
る

数
の
卵
に
外
海
か
ら
の
し
ら
す
も
黒
潮
に
乗
っ
て

や
って
く
る
。

海
は
お
び
た
だ
し
い
命
を
生
み
続
け
、万
葉
の

う
た

昔
よ
り
詠
わ
れ
た
美
し
い
和
歌
浦
湾
を
漁
船
が

巡
り
、大

は
湯
気
を
上
げ
、そ
し
て
真
っ
白
い

恵
み
を
い
た
だ
く
。な
ん
て
ぜ
い
た
く
な
の
だ
ろ

う
。

あ
げ
し
ら
す
は
シ
ン
プ
ル
に

し
ら
す
丼
で
味
わ
う
の
が
一
番
。

丼
に
温
か
い
ご
飯
を
入
れ
、
あ

げ
し
ら
す
を
た
っ
ぷ
り
か
け
て
い

た
だ
く
。

＊
好
み
で
し
ょ
う
ゆ
小
さ
じ
１
程

度
を
回
し
か
け
る
。

＊
ト
ッ
ピ
ン
グ
に
大
葉
、梅
干
し
、

き
ざ
み
海
苔
、ネ
ギ
な
ど
。卵
黄

を
混
ぜ
な
が
ら
食
べ
て
も
よ
い
。

■
し
ら
す
と
き
ゅ
う
り
の
酢
の
物

《
材
料
》▽
し
ら
す
▽
き
ゅ
う
り
▽

カ
ニ
カ
マ
▽
乾
燥
わ
か
め

き
ゅ
う
り
を
薄
切
り
に
し
塩
も

み
を
し
水
気
を
絞
る
。し
ら
す
、カ

ニ
カ
マ
、水
に
戻
し
た
わ
か
め
を
加

え
、酢
大
さ
じ
４
、砂
糖
大
さ
じ

１
、
し
ょ

う
ゆ
小
さ

じ
１
で
あ

え
る（
お

好
み
で
調

整
）。

■
次
回
は
７
月

２７
日
（
土
）
付
掲

載
予
定

あ
げ
し
ら
す
丼

温
か
い
ご
飯
に
た
っ
ぷ
り

シ
ン
プ
ル
な
丼
が
一
番

あ
げ
し
ら
す

あ
ふ
れ
る
ほ
ど
の
し
ら
す
丼
が
人
気
の
お
店

あ
ふ
れ
る
ほ
ど
の
し
ら
す
丼
が
人
気
の
お
店

船
に
直
結
、と
れ
た
て
の
白
い
恵
み
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